Tabla de Jamén Ibérico acompanada de pan de cristal, tomate y AOVE. @ @ 12.00€

Tabla de 4 Quesos, D.O. Aragén con confituras caseras, uvas y nueces. @ @ 12.00€
Boliches del Pilar, con rabo de toro. @ @ 9.90€
Borraja con patata, trufadas, boletus y gambas al ajillo. @ @ 10.90€
Ensalada de anchoas , queso trufado del Batzan trufado y piparas. @ © @ 12.90€
Lamina de bacalao con wakame y pimientos asados. (+J ) 12.90€
Surtido de croqueta de carrillera. (2und) @O @  Trazs: 060 450€
Zamburiiia con velo de bellota y ajo negro. (2 und) 4.50€
Gamba roja con alioli y reduccién de sus jugos.(2 und) @@ © O 8.90€
Ostra soja, mirin, caviar de yuzu.(2 und) (c: N &) 4.50€
Migas Aragonesas con longaniza de Graus, huevo de codorniz

uvas y esferas de tomate. @© @ @ O 7.90€

Pata de pulpo gallego cocido acompafiado de aguacate, brotes tiernos

alinado con aceite de pimentén. 21.90€
Chipirones nacionales a la plancha cebolla de fuentes y espuma de grana padano. @ 14.90€
Huevos rotos de corral con carabineros. O06 16.00€
Paella de marisco (minimo 2 personas, precio por persona). @ Q @ @ 9.90€
Arroz caldoso de langostino y calamar. @ © O @ 12.90€
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Vieria, hongo y suget de gambas. @ @ O 12.90€
Trucha del Cinca al Orio de piparras. @ (5] 18.00€
Dorada rellena de marisco, salsa marinera y fideos de arroz. @ @ @ 16.00€
Carrillera de ternera al vino tinto, yuca y tartar de berenjena. @ @ 16.90€
1/2 Paletilla de ternasco de la regién con reduccion de los jugos de su coccion €@ 20.00€
Entrecot de vacuno acompafiado de patatas gajo especiadas y salsa de trufa. @ 16.90€
Cochinillo con puré de grany smith y salsa Pedro Ximenez @ 21.00€
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Sorbete © O 5.00€
Torrija caramelizada de tres leches y helado de yogur. @ © O @ 6.00€

Mil hojas de nata y crema con helado de frutos rojos. @ © ©Q @ 6.00€

Delicioso coulant de chocolate con nuesto helado casero. @ @ O @ 6.00€



