
Menú

SORBETE DE TEMPORADA

ENSALADA DE FRUTA 
con zumo de naranja con un toque de Cointreau 

TARTA DE QUESO “ALBERT ADRIÀ” 
con membrillo y nueces (suplemento 3€)

STRUDEL DE MANZANA y pasas con helado

CREMOSO DE CHOCOLATE con pipas saladas y AOVE

JUDÍAS DE TOLOSA con longaniza y morcilla ahumada

FIDEOS a la cazuela con langostinos

HUEVO A BAJA TEMPERATURA con hongos, trufa e Ibérico

ENSALADA DE SALMÓN con salsa tártara, aceite de sésamo y almendras

CARRILLERA DE TERUEL con reducción de garnacha

RABO DE TORO con patata trufada y crujiente de yuca (suplemento 6€)

ENTRECOT DE VACA MADURADA 
con sal Maldón y pimientos del Padrón (suplemento 7€)

CARRÉ DE TERNASCO asado con su paletilla, panaderas
 y piquillos (suplemento 7€)

 
ATÚN con verduras al wok y salsa de soja

MEDALLONES DE RAPE con trinxat de ibérico al Orio (suplemento 7€)

Primeros

Segundos

Postres

29,50€
IVA INCLUIDO

BODEGA D.O. Aragón
Incluye agua, pan y vino

Solo disponible servicio mediodía
Gluten Crustáceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos Apio Mostaza Granos

sésamo
Sulfitos MoluscosFrutos de

cascara


