
FLOR DE AÑON D.O Campo de Borja
PARTICULAR D.O Cariñena 
COTO DE HAYAS ROBLE D.O. Campo de Borja                                                                               
3404 BODEGAS PIRINEOS D.O. Somontano   
VIÑA POMAL Crianza D.O. Rioja  
HONORO VERA D.O. Calatayud
ENATE D.O Somontano
FINCA EL RESALSO Crianza D.O. Ribera Duero                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             
GARNACHA CENTENARIA D.O. Campo de Borja 
MARTIN BERDUGO Crianza D.O. Ribera Duero                                                                             
TRES PICOS D.O Campo de Borja                                                                                                       
MARQUÉS DE VARGAS Reserva D.O Rioja                                                                                                                                                            

SORBETE de temporada 
ENSALADA DE FRUTA con zumo de naranja y un toque de Cointreau (opcional)                                  
TARTA DE QUESO “Albert Adrià” con membrillo y nueces                                                                     
STRUDEL DE MANZANA y pasas con helado
CREMOSO DE CHOCOLATE con pipas saladas y AOVE                                                                                 
 

Emepezamos por un aperitivo del Chef

Menú 
Degustación Noche

degustación de seis pases

SARDINA AL CUBO,
con dashi de mojo y encurtidos 

ARROZ CREMOSO DE CARRILLERA, 
reducción de sus jugos y morro crujiente  

LANGOSTINO EN TEMPURA 
casera, jugo de cigala, salsa romesco y perlas cítricas (2und) 

CREMOSO DE CHOCOLATE 
con pipas saladas y AOVE

LASCAS DE ENTRECOT DE VACA
 con sal maldon y pimientos del Padrón 

35€
IVA INCLUIDO

BODEGA D.O. Aragón
Incluye agua, pan y vino

Terminamos con un toque dulce...

Menú max 20 pax


